
 

 

 

Genussmomente 2024 
* ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ *~ * ~ * ~ ** ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ *~ * ~ * ~ ** ~ * ~ * ~ * ~ 

„Augustiner Maximator“ Starkbier, 0,5 l         4,80 Euro 
Aperitiv „Wermut Schlossfuchs“ hausgemacht, 14 %, Zitrone, Minze, 5cl,    5,50 Euro 
„Steirer Kuss“ Cappucinolikör mit Kürbiskernöl                                   4,90 Euro 

 

Vorspeisen 
„Steirischer Schafskäse“ Kernöl, rote Zwieberl, Salatbouquette (16)             10,90 Eurô 
„Knoblauchgarnelen“ Tomaten, Zwieberl, Chili, Knoblauchbrot (1)              14,90 Euro 
„Selbstgemachte Kaspressknödelsuppe“  (1, 16)                         5,50 Euro 
“Selbstgemachte Kartoffel-Bärlauchsuppe” m         5,50 Euro 
„Haussuppe Asia-Style“ Reisnudeln, Pak-Choi, Shitake, Papaya, Erdnüsse    8,90 Euro  
gut scharf !!!(14,17) 

Hauptgangerl 
„Kalbsrahmbraten“ Butterspätzle, Kroketten, glacierte Karotten  (1,12,16,26)              18,90 Euro 

„Gebackener Waller“ selbstgem. Kartoffel-Gurkensalat, Sauce Tatare    19,90 Euro 
„Frühlingsnudeln“gebratene Pilze, hausgem. Bärlauchpesto, kandierte Tomaten (1,16,27)        16,90 Euro 
„Frühlings-Cordonbleu“ Bärlauchfrischkäse, Rohschinken, selbstgemachter                       21,90 Euro 
Kartoffel-Vogerl- Salat, Waldpreiselbeeren (12,16, 27) 

„Waldpilzrahmschnitzel“  Butterspätzle (1, 16)                             17,90 Euro 
„Pulled Pork Burger“ Coleslaw, Zwieberl, Pommes(1)               15,90 Euro 
 

Wanstschließer 
„Apfelstrudel“ mit Vanilleeis und Sahne (1,16)                 6,90 Euro 
„Lauwarmes Schokoküchlein“ Vanilleeis und Sahne (1,16)                   7,50 Euro 
„Hausgemachte Zwetschgenrohrnudel“ mit Vanillesoße, Früchte (1,16)            6,90 Euro  
„Steirer Glück“ Vanilleeis mit Steirer Kernöl, Kürbiskern (16)                              6,50 Euro 
„Selbstgemachter Käsekuchen“                    3,20 Euro  
 
Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken können wir Ihnen eine 
gesonderte Speisekarte übereichen. 
 

Schlosskeller Ortenburg 



 

 

Schlosskeller Ortenburg 
„Traditionelle Wirtshausküche“ 
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Kleiner Beilagensalat 4,00 Euro, Großer Beilagensalat 7,00 Euro (16,27) 

 

 

„Selbstgem. Tafelspitzbrühe“ mit selbstgem. Leberknödel (1,12,16)   5,20 Euro 
 

„Schnitzelduett“ (Wiener u. Steirer Art) selbstgemachter Kartoffelsalat         17,90 Euro 
Preiselbeeren (1,12,16, 27) 

„Argentinisches Rinderhüftsteak“              28,90 Euro 
Pommes, Pfannengemüse, Chimi-Churri-Soße (27) 

„Zwiebelrostbraten“ Kroketten, Pfannengemüse (1)            24,90 Euro 

„Rindfleischschnitzel“ (in Kürbiskernpanade)             20,90 Euro 
selbstgemachter Kartoffel-Vogerl-Salat, Preiselbeeren (1,12,16,27) 

„Filet vom der Lachsforelle“ Kräuterkartofferl, Mandelbrokkoli (18)         20,90 Euro 

„Schlossburger“ (hausgemacht) Pommes, Ketchup (1)                                    17,90 Euro 
„Schlosspfandl“                19,90 Euro 
Schweinerücken mit Edamer überbacken und Schwarzwälder Schinken,  
Rösti, buntes Gemüse (16)  
„Fischduett“ Lachsforellenfilet, Garnelenspieß, Kartofferl, Pfannengemüse          24,90 Euro 

„Kleiner Schlossvampir“ (nur für Kinder)      9,90 Euro 
Hähnchennuggets mit Pommes und Ketchup 

„Salat der Gräfin“ Großer Gartensalat, gebratene Rinderhüftstreifen (16,27)        17,90 Euro 

„Salat Mare“ Großer Gartensalat, gebratene Garnelenspieße (16,27)                  17,90 Euro 

„Gebackener Mozzarella“ (Kürbiskernpanade), Gartensalate,         16,50 Euro 
Preiselbeeren (1,16, 27) 
„Gebratener Schafskäse“ im Speckmantel, Gartensalate (16, 27)                        15,90 Euro 

 
 

Von fast allen unseren Gerichten (außer Fisch und Burger), 
 bieten wir auch kleine Portionen mit 2,00 Euro 

Nachlass. Umbestellungen müssen wir mit 1,00 Euro Aufpreis berechnen.  
Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken können wir Ihnen eine 

gesonderte Speisekarte übereichen. 



 

 

Weinkarte 
„Johannisbeerspritz“        5,90 Euro 
Weingut Poth Röttingen, 0,25lMineralwasser, Prosecco, Johannisbeersirup, Rosmarin) 
„Lui-Secco“, Weingut Poth, Röttingen 0,125 l     3,90 Euro 

„Wermut“ Die bittersüße Magret, Weingut Schneeberger, Südsteierrmark,  5,50 Euro 
Heimschuh, 19 %, halbtrocken (der Aperitiv der Steiermark) 5 cl 

Weißweine: 
Sauvignon Blanc Ehrenhausen, Riedwein, Südsteiermark,   8,90 Euro 

Weingut Robert Zweytick, 2022, Ratsch, 14%, trocken, 0,25 l 
Gelber Muskateller Südsteiermark, Weingut Robert Zweytick,    90 Euro 

Rossberg, 2022, 11,5%, 0,25l, trocken   

Riesling trocken, Mosel, Weingut Karl Jostock, 
Klüsserath, 2018, 11% Vol., 0,25 l      6,90 Euro 

Riesling halbtrocken, Mosel, Weingut Karl Jostock, 
Klüsserath, 2018, 11% Vol., 0,25 l      6,90 Euro 

Grüner Veltliner, trocken, Niederöstereich, 12,5 % Vol.  
Winzerhof Mantler, Österreich, 0,25 l      6,70 Euro 

Silvaner Kabinett trocken, 2018, 12,0% Vol., Franken 

Weingut Poth, Röttingen, 0,25 l       7,50 Euro 

 

Rotweine: 
Zweigelt trocken, Niederösterreich, 12,5 % Vol., Österreich 

Winzerhof Mantler 0,25 l        6,90 Euro 

Schwarzriesling, trocken, 13,0 % Vol., Franken, 
Weingut Poth, Röttingen, 0,25 l       7,50 Euro 

Spätburgunder, trocken, 13%, Franken, Weingut Poth    7,50 Euro 

Röttingen 

Rose: 
„ Schwarzriesling Rose“ trocken, 11% Vol., Franken,    6,90 Euro  
Weingut Poth, Röttingen, 0,25 l  

Schlosskeller 
Ortenburg 



 

 

Liebe Gäste !! 
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Alle Preise verstehen sich ohne Trinkgeld, 
aber inklusive 7% bzw. 19% Mehrwertsteuer, 

Lohnsteuer, Einkommenssteuer, 
Umsatzsteuer, Gewerbesteuer, Personalkosten, 
Sozial- und Krankenversicherung, Feuer- und 

Haftpflichtversicherung, Pacht,  
Lebensversicherung und Altersversorge, 
Diebstahl- und Glasbruchversicherung, 

Gebühren für Schankerlaubnis, IHK - Beiträge, 
Heizungskosten, Kalt- und Warmwasserkosten, 

Kanalgebühren, Grundsteuer, Entsorgungsgebühren, 
Stromkosten, Kommunalgebühren, Wasch- und Putzmittel, 

Toilettenartikel, Reparaturen, Wartungsverträge, Steuerberater, 
Dekorationskosten, Berufsgenossenschaft, 

 

Für Ihren Besuch bedanken sich: 
Finanzamt, Gemeinde, BG, IHK, 

unser Team und Wir. 
 

PS: Bitte seien Sie nett zu unserem Personal, denn gute  
Mitarbeiter sind schwerer zu bekommen als Gäste! 

Auf ein Wiedersehen freut sich  
Familie Braumandl  

vom Schlosskeller Ortenburg! 

Schlosskeller 
Ortenburg 


