
 

 

 

Tageskarte 
 

„Sarti-Spritz“ Prosecco, Blutorange, Mineralwasser, Eis                                        7,50 Euro  
„Yuzu-Spritz“ Prosecco, Yuzu-Sirup, Zitrone Eis, Mineralwasser                                       7,50 Euro 
„Augustiner Maximator“  (Starkbier) 0,5l              4,80 Euro 
 

„Bärlauchcremesuppe“ mir grünem Spargel                         5,90 Euro 
„Chef `` s Fischsuppe“  Edelfischfilets, Muschelfleisch, Baguette                   12,90 Euro                                                                       

 
Tagestips:  

„Steirische Schweinskopfsülze“ gebacken, Kartoffel-Vogertlsalat                     9,90 Euro 
„Oma` s Hackbraten“ Bärlauchspätzle, Waldpilzrahm                          12,90 Euro 
„Niederbayrische Bratensülze“ Hausbrot, Zwieberl (mit Naturstand)                              9,90 Euro 
             
„Currywurst Deluxe XL“  selbstgem. Tomaten-Mangosoße, Pommes (A,C,G)        12,90 Euro 
„3 St. Bärlauchknödel““  Butter und Parmesan, oder Waldpilrahm, Salat (C,G)              14,90 Euro 
„Oktopus auf scharfer Wassermelone“  Wasabimayo, Garnelen, Knoblauchbrot(A,C,G)      21,90 Euro 
„Pulled Pork Burger“ Coleslaw, Pommes                     15,90 Euro 
“Rotes Thai-Curry” (veggie, scharf), Bohnen, Paprika, Shiitake, Tomatenreis, Rahmgurken        16,90 Euro 
“Cevapcici“ Zwieberl, Paprika, Ketchup, Pommes                                                           12,90 Euro 
„Waldpilzrahmschnitzel“ selbstgemachte Butterspätzle          17,90 Euro 
 
„Hausgemachter Erdbeerkuchen“               3,70 Euro 
„Torta Caprese“ (ital. Mandel-Schokokuchen) glutenfrei, hausgemacht, Vanilleeis,Beeren(H)  6,90 Euro 
„1 Kugel hausgemachtes Sauerrahmeis“              1,60 Euro 
„Sauerrahmeisbecher“ 3 Kugeln Sauerrahmeis, frische Früchte, Sahne            9,90 Euro 
 
„Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Mitnahme-Behälter, oder Alufolie 1 Euro berechnen!!Auch für 
einen leeren Teller berechnen wir 1 Euro Tellergeld, da wir auch diesen Teller spülen müssen!! 
 
 
 

Schlosskeller Ortenburg



 

 

Spargelkarte  

* ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ *~ * ~ * ~ ** ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ *~ * ~ * ~ ** ~ * ~ * ~ * ~ ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ *~ * ~ * ~ ** ~ * ~ * ~ * ~ 

Unseren Spargel bekommen wir vom Gemüsehof Gänger aus Straubing 

 

Zu unseren Spargelgerichten servieren wir Nussbutter mit TrentinoGrana, 
Bozner Soße (selbstgemacht) oder Sauce Hollandaise classic (diese ist nicht 

selbstgemacht) 

 

„Gebratener grüner Spargel“ Bärlauchschinken, Kartofferl, Parmesan 17,90 Euro 

 

„Selbstgemachte Spargelcremesuppe“ Croutons         4,90 Euro 

 

„Portion Straubinger Spargel“ 

 

-mit Petersilkartofferl, Salat               16,90 Euro  

 

-mit Bälauchschinken, Petersilkartofferl             18,90 Euro  

 

-mit Schnitzel, Petersilkartofferl, Preiselbeeren              21,90 Euro 

 

-mit kleinem Steak, Chimichurri, Petersilkartofferl               28,90 Euro 

 

-mit Lachsforellenfilet, Petersilkartofferl                                              23,90 Euro 

 


